Ment celiaco

Antipasti

(5rande Antipasto di mare

(Grande Antipasto diterra
Frosciutto crudo e Formaggi D.OF.
]mPePata di cozze

|nsalata di mare*

Baccalé della [ortezza\anche fritto
Moscardini al guazzetto*

Carpaccio di pesce sPada

T artare di tonno

P rimi piatti

Risotto alla pescatora

(_arbonara di mare

Spaghctti vongo]c\scoglio
GﬂOCC}‘If maialona con salsiccia e mascarpone
Gnoccl‘n’ rosati alla Polpa digranchio
Spaghetti allastice (min. 2 persone)

F.5. il nostro personale rimane a disPosizione per ulteriori richieste e
scusateci se al momento dell’ordinazione, vi chiediamo gentiimente di
ricordarci comunque la vostra intolleranza

Secondi Piatti

Trancio Pcsce azzurro (solitamente sgombro)

[ rittura mista senza glutine*

Tagliata di tonno (aceto balsamico\tropea\pesto)
ZuPPctta di mare

FPesce al cartoccio

Grigliata di pesce (min. 2 persone)

Tagliata di carne

[Niorentina (su ordinazione)

Cinghialc al cacciatore

Grigliata mista Cll maia]e (caPoco”o,salsiccia,rostinciana)

(_ontorni

Fatate arrosto

Fatatc fritte

\/crdure grigliate (zucchine,melanzane peperoni)
]nsalata mista

\/C rC}urc al {:O rno (finocchi, carota, zucchina, sedano, Patatc)

Dulcis in fundo

(Crema di mascarpone

(Cheesecake (fragola, nutella, frutti di bosco)
Crema catalana (se disponibile)
Sorbetto al limone (se disponibile)

Birra senza glutinc O,§§lt

= Alcuni ingreclienti possono essere surgelati

Gluten Free Mem)

APPetizers

La I:ortczza selection of aPPetizcrs (seafood)
| a[ ortezza selection of aPPetizers (meatfood)
]talian cold cut and cheese Platter
Feppered mussels

SCaFood salad*

[Tortezza salt cod also fried

Stewcd baby octoPus*

Swordfish CarPaccio

Tuna tartare

Mirst course

Kisotto with seafood and red sauce
Seafood carbonara

SPaghetti with claims\seafood fruit
Gnocchi Maialona (sausage and mascarpon cream)
Fink gnocchi with big crab

Spaghetti with lobster (min. two people)

at the time of orc{ering, we kinc“g ask you to remind us opﬂour

intolerance

SCCOHCI COUY‘SC

LOCB] {:iSh steak (usua[]3 mackerel)

[ried shrimps and squic{*

TU na steak (balsamic vinagre, pesto, tropea onion)
Seafood soup

FISl‘I O]C the dag (gri”ec] or baked with vegetables)
Mix O{: grx”ed FiShCS (min. two Peoplc)

PBeef tagliata

Niorentina sty]e steak

Wlld boar
Mix O{: gm”ed POF‘( meat <sausag6,riP5,Pori< stcak)

Side dishes

Gri”ed Fotatoes

Mrench fries*

Grl”@d vegetables (zucchini, éggp]ant, PCPPCFS)

Mixed leaf salad

Ba kCC} vegetables (Fennel, carrots, zuchinis, celerg, Potatoes)

Sweets

Mascarpone cream

C]’TCCSCCEB‘(C (with strawberrg, nutella, blackberrg}
Catalan cream (if available)

Lcmon sorbet (if available)

F.5. Our staff remains available for further inquirics and aPo]ogize if

Beer G!uten Free 0,55115

* Some ingrcclicnts can be frozen





