Menu di ] erra

Antipasti

Ciran antipasto della fortezza
Sa]umi S Formaggi (Prosciutto,sa1ame,salsiccia secca)
(rostini del contadino

ZUPPC dc”a casa (a seconda della stagiona]i’c‘a)

Primi Piatti

Tor‘cc”oni maremmani fatti in casa (ragu,burro e sa]via)
Tagliate”e rustiche al cinghiale
GﬂOCChi a”a maialona (mascarp,sa!sic,pom., ciPol.)

SPagthtl a”a Carbonara (anche con vcrdurc)

Secondi Fiatti

Cinghia]c del cacciatore
Grigliata mista dl maia]c (Bis’cecca,sa[siccia,rostinciana)
LC nostre tagliate (rucola e Parmigiar\o/aceto balsamico)

[Tiorentina su ordinazione

| _afiorentina solitamente & circa 1 ZOOg.Si consig]ia dichiederlaal sangue come Pcr[a tagliata

Contorni

Fatate arrosto

Fatate fritte*

\/e rdure grigliate (zucchine,melanzane peperon)
]nsalata mista

\/C rdurc a] Forno (finocchi, carota, zucchina, sedano, Patate)

*Alcum mgredlentl possono essere surgc|at|

Meat menu

APPetizers

La For’cezza selection of aPPetizers
]talian cold cut and cheese P]atter
[Farmer's crostini

SOUP (depending on the season)

irst Course

T ortelli spinach and ricotta (ragi\butter and sage)
Tag]iate”e with wild boar sauce
GnOCC}‘Ii Maialona (sausage, mascar.,onion, tomatoes)

Spaglﬁctti (Carbonara\also with vegetables

SCCOﬂCl coursce

led boar

Mix O]C grn”ed PO[“( meat (sausage,rips, steak )
Peef tag]iata

(rocket salad and parmesan cheeseN\balsamic vinagre)

[Ciorentina stgle steak

Tl’zc Tbone could be 1000,/1200 gr. ]t is recommended to cook rare like tagliata.

Side dishes
(arilled Potatoes
French fries®

Gﬂ”ed vegetables (zucchini, eggp[ant, Pcppers)

Mixed leaf salad

Ba kecl vegetab]es ({:ennel, carrots, zuchinis, cc!erg, Potatoes)

* Some ir\grcclients can be frozen





